GAMBITAS AL ESTILO MANOLIN

250 gr DE GAMBA ARROCERA

5 DIENTES DE AJO

1 TACITA DE TOMATE TRITURADO [de las de cafe]
1 VASITO DE VINO BLANCO

ACEITE DE OLIVA VIRGEN [2 0" 3 cucharadas]
PEREJIL PICADO

SAL

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

EN UNA SARTEN SE ECHA EL ACEITE, EL TOMATE, LOS AJO S CORTADOS EN LAMINAS
Y EL VINO, DEJAR QUE SE SOFRIA DE OCHO A DIEZ MINUT OS Y ECHAR LAS
GAMBITAS, DEJAR CINCO MINUTOS MAS Y ANADIR EL PEREJ IL PICADO, DAR UNAS
VUELTAS Y SALPIMENTAR.

MEJOR SI LO HACEIS EN UNA CAZUELA DE BARRO

ES MUY FACIL Y ESTA BUENISIMO



